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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Hygiejne i køkkenområdet under produktion af blødkost og
risalamande.
Hygiejne i pakkeriområdet under pakning af pullet pork og
klargøring af stegte andebryster.
Hygiejne under oplagring i emballagelageret og plukkeri.
Vandforsyning modtages fra offentligt vandværk samt aftaler
her for.
Procedurer for returvarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: 3
kølerum, frostrum, køkkenområdet samt pakkeri og plukkeri.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol med dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling, nedkøling og iltrest, perioden september -
oktober 2023. Desuden gennemgang af hovedretter
produceret fra 24. til den 31. oktober 2023, herunder
dokumentation for kontrol med varmebehandling, nedkøling
og iltrest.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


