Kontrolrapport

Virksomhed Slagter Lange 1/S

Adresse Skolegade 36

Postnr/By 7500 Holstebro

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

02-11-2023

Tidligere kontrol
Dato 22-08-2023

CVR-nr. 41124695
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 22-05-2023
Vedligeholdelse 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret procedurer for

varmebehandling i varmt kgkken. Virksomheden har fremvist

og redegjort for varmebehandling til min. 75 grader, ok. Der

anvendes ikke alternativ varmebehandling i form af anden

kombination af tid og temperatur. Virksomheden fremstiller

pulled port ved langtidsstegning, men ved 75-80 grader, ok.

Kontrolleret virksomhedens procedurer for nedkgling, der

nedkgles i afdelingens dobbelte kgleskabe, ok. Der er redegjort

rfor anvendte retningslinjer omkring nedkgling pa max 4 timer i

intervallet 65-10 grader, ok. Der er fremvist dokumentation for

ugentlig nedkglingskontrol, ok. Vejledt om at fryserum kan

anvendes som led i processen.

Malt temperatur i dobbelte kgleskabe, ok.

Kontrolleret opbevaring af fedevarer i to kelerum og pa

terlager, ok. Drgftet minimering af risiko for kontaminering af

sekundzr emballage pd terlager.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomhedens

termometer er retvisende, ok. Der er udfgrt krydskontrol og

redegjort for kalibrering, ok.

Kontrolleret at virksomhedens lokaler og udenoms

areal/affalds areal er tilstraekkelig skadedyrssikret, herunder at

de to lagere for tgrvarer, ok. | forrum til lager overfor gammel

r@geovn, er der afvigelse da brandskade i treevaerk og porte
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

ikke er teetsluttende. Der opbevares enkelte fgdevarer i lageret, som vil blive flyttet med det samme, ok. Vejledt

om at dette forrum ikke kan anvendes til fgdevarer grundet den manglende skadedyrssikring.

Vejledt om at dgrpumpe pa dgr til tgrlager for emballage m.v. vil veere hensigtsmaessig. Kontrolleret

virksomhedens skriftlige gode arbejdsgange for skadedyrssikring, ok.

Kontrolleret

Kontrolleret: Vaegge i de to tgrlagere.

Folgende er konstateret: Puds pa vaeggene afskaller og er ru i omrader. Der er taget korrigerende handling og

ansvarlig har planlagt udbedring til udfgrsel i januar 2024.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstandigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om at veegge i fedevarelokaler skal vaere hele, ikke absorberende og vaskbare.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varmebehandling og nedkegling, ok. Varmebehandling er udpeget som CCP, med en dokumnetations frekvens pa

1xugentlig, ok. Kontrolleret egenkontrolprocedurer for samme, herunder implementering i varmt kgkken, ok.
Kontrolleret dokumentation for kontrol af varmebehandling og nedkgling i perioden september - 2. november
2023, ok.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fgdevarer i varmt

kokken, er behgrigt instrueret i handtering af fedevare.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. Vejledt om 1/3.

reglen.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret retssikkerhedsblanketten.
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