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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af

fødevarer i forbindelse med kontrolkampagne CCP nedkøling.

Håndtering af fødevarer, herunder opbevaringstemperatur,

nedkøling og adskillelse er kontrolleret uden anmærkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret at virksomheden har

tilstrækkelig kølekapacitet, samt at udstyr til

temperaturovervågning er vedligeholdt i forbindelse med

kontrolkampagne CCP Nedkøling. Følgende udstyr er

kontrolleret uden anmærkninger: Køl 3 og frostrum.

Gennemgået virksomheden: køkken, fryserum, lager,

køleopbevaring samt grøntopbevaring.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

dokumentation af egenkontrolprogram, gennemførelse af

egenkontrolprocedurer og registrering af egenkontrollens

resultater i forbindelse med kontrolkampagne CCP Nedkøling.

Følgende emner er kontrolleret uden anmærkninger: Skriftlige

egenkontrolprocedurer/Gennemførelse af

egenkontrolprocedurer/Registrering af egenkontrollens

resultater for periode 2012.

Konkret vejledt om at skriftlig risikoanalyse skal være

tilgængelig i virksomheden, og om at selvbetjeningsblanketter

kan findes på:
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www.fvst.dk/Selvbetjening/Blanketter/Sider/Egenkontrol-Risikoanalyse-.aspx.

Vejledt om blanketvalg.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger

Visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside kontrolleret. Ingen anmærkninger.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret uddannelse i forbindelse med kontrolkampagne CCP Nedkøling. Følgende er

kontrolleret uden anmærkninger: Uddannelse af medarbejdere som håndterer fødevarer

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret anprisninger af økologiske fødevarer i forbindelse med

kontrolkampagne Anprisning af økologi i storkøkkener og på serveringssteder.Virksomheden anpriser ikke

økologi


