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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: håndvaskefaciliteter. Mundtligt
gennemgået transport af fødevarer samt kontrol med køl på
biler. Hygiejne under produktion og oplagring. Mundtligt
gennemgået procedure vedr. PAH, indfrysning af fisk til gravad
laks, og minimering af risiko for fremmelegemer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: køleriste i kølerum, trappe til tørvarelager,
gulve.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for pH i syltede
fødevarer med holdbarhed over 5 dage, temperatur under
transport, kogning af hindbær i oktober 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: ID-mærkning på leveringer med indhold af
animalske fødevarer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
sporbarhed af fødevarekontaktmateriale på tapasbakke ved
faktura fra aug. 2023. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: datablad på tapasbakke fra leverandør,
virksomheden anvender fkm i overensstemmelse med
anvendelsesoplysninger.


