Kontrolrapport

Virksomhed Meyers Kgkken Aarhus

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: At virksomheden har dokumenteret

Adresse Sletvej 34

resultaterne for undersggelse af listeria i miljgprgver samt

Postnr/By 8310 Tranbjerg)J

undersggelse for e-coli og salmonella i faerdigvarer.

At virksomheden har procedurer for opfglgning pa positive

CVR-nr. 41810556 Aut.nr. 6614
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v. 1
Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

svaberprgver, hvor det er relevant.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og

adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler

ved sygdom eller beerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet,

hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold samt

egnet og rent arbejdstgj. Udleveret faktaark om norovirus.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Opbevaring,

emballering og adskillelse af fgdevarer pa kgl og frost.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer for

syltning og langtidsstegning.
Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Set renggring af produktionsomrade. Konkret

vejledt om renggring tidsforskudt for nedpakning af

produktion.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af dgre.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for pH-malinger,

opvarmning og nedkgling for seneste maned.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomheden har redegjort for

medarbejdernes instruktion i fgdevarehygiejne.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

Tilseetningsstoffer m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomheden har redegjort for anvendelse af

farvestoffer i bagveerk. Vejledt generelt om reglerne for

tilseetningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af

fedevarer i kategorier.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

07-11-2023
Dato

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




