
Blovstrød kro

 

 

Kongevejen 21

3450  Allerød

39363143

20-09-2023 3
12-05-2023

1
20-03-2023

3Offentliggørelse af kontrolrapport
01-02-2023

3Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
 
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

55 min.

Kontrolrapporten er ændret den 8. november 2023.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer
og håndvaskeforhold i køkkenet. Der mangler sæbe og
engangspapir ved tilsynet start. Virksomheden henter det
under kontrolbesøget. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Målt
temperatur i kølerum og køleskabe. Opbevaring af fødevarer fri
fra gulv i kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kølerum med hylder og pizzaovn.
Følgende er konstateret: Isterningsmaskinen har grønlige kalk
kanter langs is udmunding omkring gitter. Virksomheden
oplyser at de har fået ny maskine. Virksomheden oplyser at de
får gjort rent. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om rengøring af maskinen.
Virksomhedens egenkontrol: Skriftlig indskærpelse fremsendt.
Følgende er konstateret: Virksomheden mangler
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmholdelse, opvarmning, genopvarmning og nedkøling for
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perioden 21. august 2023 til 18. september 2023. Virksomhedens frekvens er én gang om ugen.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.
Følgende er konstateret: Virksomheden har fået anmærkninger for overtrædelser af fødevarelovgivningen på
minimum tre ud af de seneste fire kontrolbesøg. Det giver Fødevarestyrelsen mulighed for at tage skærpede
sanktioner i brug under visse forudsætninger.


