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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger samt faciliteter til hygiejnisk håndvask,
håndtering og opsætning af hjemmelavet kebabspyd samt
håndtering med tænger til hver af de forskellige fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, køleindretninger,
tilvirkningsområde, udsalgsdisk samt pizzaområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hele, glatte vaskbar flader samt set fungerende
termometer. Konkret vejledt om at gaffatape ikke er vaskbar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater
forvaremodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn til d.d. Konkret vejledt om at der skal
dokumenteres ugentligt for opvarmning og ikke kun når der
nedkøles efterfølgende.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


