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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: gennemgået virksomhedens procedure
for kontrol af vand brugt i produktionen. Virksomheden oplyser
at de anvender vand direkte fra kommunalt vandværk samt at
de ikke er bekendte med nogle blinde ender i vandrør ført inde
i virksomheden og derfor ikke tager nogle prøver for at
efterprøve vandkvaliteten.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomhedens
mundtlige tilbagetrækningsprocedure.
Vejledt generelt om reglerne for tilbagetrækningsprocedure.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: tappe og tank rum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: revision af Virksomhedens risikoanalyse.
Virksomheden oplyser at de gennemføre en revision af
virksomhedens risikoanalyse løbende men mindst en gang om
året, normalt i vinter halvåret. Set virksomhedens
dokumentation for gennemgang af risikoanalyse fra den
23-08-2022.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
sporbarhed af fødevarekontaktmateriale, set for flasker brugt
til kaptajn med bedst før 01-02-2025.


