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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret: i
kølerummet måles ca. 300g laks på overfladen til 8 grader
grundet den lille mængde vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse,
virksomheden forklare at de netop har haft laksen ude til
opskæring, fisken vurderes og ligges på is i kølerummet. Vejledt
konkret om temperaturkrav for fersk fisk
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på administrativ bøde fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr: lager, køkken og kølerum og bar område
herunder gulve, vægge, hylder og bordflader samt ismaskine,
opvaskemakiner kølerum og køleskabe.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre via virk.dk


