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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl. OK
Kontrolleret procedure for opbevaring af fødevarer der
opbevares ved begrænset køling. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generel vedligeholdelse
af overflader i tilvirkningsområde. OK
Kontrolleret: vedligeholdelse af hylder i kølerum
Følgende er konstateret: Nogle hylder fremstår med rust
hvorved overfladen ikke er glat og rengøringsvenlig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for overflader i fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for
opbevaring af fødevarer med kølekrav og set skriftlig
egenkontrolprocedure herfor. OK
Set dokumenteret egenkontrol med opbevaringstemperatur for
januar - november 2023. OK
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevarer
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


