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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer:
Kontrolleret Forurening af fersk kød.
Stikprøvevis kontrolleret egnethed af modtaget fersk kød,
herunder adskilt opbevaring og efterlevelse af
temperaturopbevaringskrav, fremadskridende flow med
beskyttelse mod fremmedlegemer samt anden forurening.
Ingen anmærkninger.

Kontrolleret Krav til kødprodukter.
Kontrolleret uden anmærkninger, at kødråvarerne er tilladte og
efterlever krav til fersk kød. OK
Virksomheden oplyser, at kødråvarerne kan udgøres af fersk
kød i form af: bov, småkød, skankekød, snitter og kamstykker.
OK. Derudover anvendes ben/knogler til suppekogning. OK.
Virksomheden oplyser, at der ikke indgår maskinsepareret kød i
kødprodukterne.

Kontrolleret Råvarer, øvrige.
Stikprøvevis kontrolleret egnethed af øvrige råvarer, herunder
grøntsager. OK.

Kontrollerer Temperatur, produkter.
I forbindelse med rundgang stikprøvevis kontrolleret
produkttemperatur af råvarer, mellemvarer og færdigvarer
uden anmærkninger.

Kontrolleret Temperatur, køle- og fryserum.
Stikprøvevis kontrolleret opbevaringstemperaturer i
køle-fryserum uden anmærkninger.

Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret Rengøringsstandard af udstyr,
der kommer i kontakt med fødevarer (suppekogeri).
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Ansvarlig medarbejder redegjorde for rengøringsprocedure for kogekar med skærpet opmærksomhed på
kontrol af dyser. OK.

Hygiejne: Vedligeholdelse:
Kontrolleret Lokaler og udstyr, vedligehold.
I forbindelse med rundgang kontrolleret vedligeholdelse af lokale, udstyr og faciliteter i pillerum uden
anmærkninger.

Kontrolleret Skadedyrssikring.
Set dokumentation for interne skadedyrsinspektioner med fast frekvens. OK. Virksomheden er derudover
tilknyttet professionelt eksternt bekæmpelsesfirma. Set oversigt over elektroniske rapporter for 2023 uden
anmærkninger.
I forbindelse rundgang kontrolleret tæt-sluttende porte og åbninger i modtagelse, på emballagelager samt
Pillerum. OK. Derudover inspiceret ryddelighed af udendørs arealer uden anmærkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret CCP, opvarming og nedkøling suppe.
Ansvarlige porduktionsmedarbejdere beskrev opvarmnings- og nedkølingsproces, herunder sikring af
CCP-opvarmnings- og nedkølingtemperatur. I produktionen set dokumentation for opvarmingstemperatur samt
målt nedkølingstemperatur uden anmærkninger.

Mærkning og information:
Kontrolleret Mærkning.
Kontrolleret mærkning med obligatoriske forbrugeroplysninger for
Kød- og melboller til suppe, frost, pakket 19 09 2023, mindst holdbar til 13 09 2024 10:25 PF 01, herunder
varebetegnelse, ingrediensliste med fremhævede allergener, nettovægt, holdbarhed, kontaktoplysninger,
brugsanvisning, en næringsdeklaration samt opbevaringstemperatur.
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Kontrolleret Sporbarhedskrav, animalske fødevarer. Set handelsdokument 140873311 for sending modtaget
dags dato, herunder angivelse af varebeskrivelse, mængder, afsender og modtager, reference samt
afsendelsesdato. OK.

Godkendelser m.v.:
Kontrolleret ID-mærkning af kødråvarer og kødprodukter uden anmærkninger.

Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret Sporbarheds- og oprindelsesmærkning af oksekød i forbindelse med
rundgang. OK.


