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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringsforhold for øl på flakser, faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænder samt procedurer for brygning af øl,
herunder mæskning, kogning, gæring/fermentering og tapning.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret brygningslokale med
ståltanke samt procedurer for rengøring af lokaler og udstyr.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for opbevaring, ølbrygning, fermentering og
tapning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning på øl ( Diget
5,6%vol og Flemming's Bitch 4,6 %vol.) med følgende
mærkningsoplysninger: Nettoindhold, allergener,
alkoholprocent, holdbarhedsdato og lotmærkning. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
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Mærkning af fødevarekontaktmaterialer (fustager) med oplysninger om egnethed til fødevrekontakt.


