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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
- Arbejdsgange for kontrol med temperatur under transport til
kunder. Virksomheden har redegjort for kontrol med
temperatur i kølekrævende varer og varmholdte varer
- Håndtering af returvarer. Virksomheden oplyser, at de varer,
som kommer retur fra deres kunder bliver kasseret.
-Stikprøvekontrol af opbevaringstemperatur i 2 kølerum.
- Hygiejnisk opbevaring af egne bageriprodukter i fryserum,
herunder tildækning af disse. Set isdannelse på loftet i
rummet. Vejledt generelt om fødevarer skal beskyttes mod
kontaminering.
- Arbejdsgange for tilbagetrækning/kaldelse. Set udført
tilbagekaldelse af salami fra leverandør.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølerum, fryserum,
opvaskeafdeling og transportmiddel (945). Virksomheden er
generelt vejledt om renholdelse af transportmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligehold af transportmiddel (945)
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
- Virksomhedens risikoanalyse i forbindelse med anvendelse af
transfedtsyrer. Virksomheden har hertil oplyst, at
virksomheden er i dialog med eksternt konsulentfirma om
dette.
- Dokumentation for udført kontrol med temperatur under
transport af køle- og varmholdte varer for oktober 2023.

Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Arbejdsgange for sporbarhed på fødevarer, et led
frem og tilbage.


