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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens procedurer
for opvarmning og nedkøling. Opbevaringstemperatur i
kølerum og kølemøbler. Adskillelse og tildækning af fødevarer.
Vejledt generelt om fødevarer skal løftes højere op fra gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og udstyr i: kølerum,
køkken, depotrum og gæstetoiletter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
og nedkøling af fødevarer.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret
opvarmning siden 18-04 2023. Ligeledes er dokumentation for
nedkøling ikke dokumenteret siden 30-05 2023. Jf.
virksomhedens egenkontrolprogram skal dokumentation
udføres 1. gang om måneden. Fotodokumentation taget.
Fremvist ved kontrollen til ejer.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det bliver bragt
i orden.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning. Vejledt generelt om løbende dokumentation og at
virksomheden skal følge sit egenkontrolprogram.
Virksomheden overflade termometer mangler batteri og indstikstermometeret fungerer ikke. Inden afslutning af
tilsynet havde virksomheden indkøbt nyt indstikstermometer.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


