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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: forrum ved
toilet. Toiletkumme er fjernet i det lokale, hvor der vaskes
beklædning og viskestykker.
Ydet generel vejledning om løsningsmulighed for opsætning af
dørpumper ved toiletter.
Gennemgået procedurer for varemodtagelse, der sikrer at
fødevarer ikke står uden for virksomheden i en længere
periode.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: kølerum,
fryserum, arbejdsborde, redskaber, lager ved varemodtagelse,
opvaskeafsnit med opvaskemaskine, vaskefaciliteter,
isterningmaskine, serveringsområde og vaske. Drøftet
procedurer og frekvenser for hovedrengøring.
Ydet generel vejledning om procedurer for rengøring.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: set risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter, herunder varemodtagelse og
køleopbevaring samt nedkøling. Dokumentation for
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gennemført kontrol for varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og nedkøling siden seneste tilsyn.
Ydet konkret vejledning om løsningsforslag til, hvordan medarbejdere kan få adgang til virksomhedens
elektroniske egenkontrolprogram, når daglig leder fx. ikke er tilstede.
Ydet konkret vejledning om løsningsforslag til, hvordan medarbejdere kan få adgang til virksomhedens
elektroniske egenkontrolprogram, når daglig leder fx. ikke er tilstede.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer, iflg. cvr.dk.
Emballage m.v.: Ydet generel vejledning om regler for testning af fødevarekontaktmaterialer, der bruges til
opbevaring af dej i op til 72 timer.
Vejledning i datadrevet kontrol med boblere – 5356-17999, der er vejledt om håndtering af fødevarer, rengøring,
egenkontrol og emballage.
Udleveret flyeren 'Er du på rette spor?'


