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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse
temperaturkontrol.
Procedurer for opvarmning/nedkøling, herunder korrekt brug
af termomter.
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj.
Kontrolleret: Temperatur ved opbevaring.
Det indskærpes, at varmebehandlede, nedkølede og
letfordærvelige fødevarer skal opbevares ved højst 5 °C.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevare i en
koldjomfru rå fars ca 200g, varmebehandlet bacon ca 500g og
diverse pålægs produkter, så som pepperoni, skinke og lign. Der
bliver målt en kernetemperatur på bakon med et kaliberet
indstiks termometer på 9,2 grader. Heraf fratrækkes 0,4 grader
grundet kalibering af termometer. luft temperatur på 3 grader i
køleenhed. virksomheden informere fødevarestyrelsen de har
opbevaret produkterne i koldjumfruen siden d 19.11.2023.
Virksomheden havde følgende bemærkningerDet får vi styr på.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
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Du kan klage over afgørelsen. Se separat klagevejledning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, salgs-område, bar og kælderlager. gulve, vægge, hylder, loft, bordoverflader, stegesektion, emhætte,
k'le- og fryseenehder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Køkken, bar og kælderlokaler, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
skrifteligeengenkontrolprogram (HACCP-plan) for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling samt
dokumentation fra 01.11.2023 til dags dato.
Kontrolleret: egenkontrol
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke udpegenet en frekvens for udførsel af dokumentation af
egenkontrollen. .
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om egenkontrol
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe høj og er omfattet af[Stikprøvebaseret på baggrund af de aktiviteter
virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato. Virksomheden
havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, ophængning af
smileymærke/visning af kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, fødevarekontaktmaterialer,
anprisninger fx i reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved
væsentligt ændrede aktiviteter samt bestilt vejledning og forhåndsgodkendelse.


