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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og temperatur i køleinventar
og kølerum herunder mejerikøler.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask i personalestue.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Generelt fremstår synlige overflader tilfredsstillende på gulve
og i køleinventar. Virksomheden er lige overtaget af ny
købmand. Virksomheden oplyser at de er startet grundig
rengøring som tages sektionsvis samt ansat et
rengøringsselskab til den daglige rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Virksomheden oplyser at der er en aftale med skadyrsfirma
som har opstillet detektorkasser og foretager rundering.
Kontrolleret vedligehold af følgende lokaler: Virksomheden har
selv foretaget en bygningsgennemgang og der er sat gang i
malerafbejder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varemodtagelse
og opbevaring som er udpeget som kritiske kontrolpunkter.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel via QR kode i brødskabet og virksomhedens ansatte har alle
en telefon, så de kan være kunderne behjælpelige med at finde oplysningerne.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


