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Retsikkerhedsblanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlige procedurer for nedkøling af
fødevarer, opbevaring og adskillelse af fødevarer, temperaturer
på kølepligtige fødevarer og der er faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med udstyr og inventar.
Mundtlige rengøringsplan fremlægges for flere områder i
køkkenet. Drøftet rengørings frekvensen for flere skabe i
barområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af afløbsriste i køkkenlokaler.
Der fremvises en skriftlig vedligeholdelsesplan, drøftet
vedligeholdelse af hylder på lagerlokale samt vedligeholdelse af
kalk ved isterningemaskinen.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedurer for nedkøling af fødevarer. Dokumentation for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
2023. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
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smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


