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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
emballeret og uemballeret kød i kølerum, uemballeret fersk
kød i køledisk i butikken samt opbevaring af færdigretter i
frostboks i butikken, kontrolleret temperatur i kølerum uden
anmærkninger. Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Opskæringslokale samt butik med køle- og frostanordninger.
Konkret vejledt om en hyppighedsopsætning for rengøring af
gitter på blæsemotor i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Kølerum samt butik med inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse samt
opbevaringstemperatur i køl og frost fra august 2023 til denne
kontroldato uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


