
Medborgerhuset

 

 

Taastrup Hovedgade 71

2630  Taastrup

19501817

21-11-2023 1
13-11-2018

1
17-02-2016

1
10-03-2015

1
1  
1  
 
1  
 
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

55 min.

Virksomheden har fået udleveret retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning af fødevarer, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Virksomheden har redegjort for modtagelse og håndtering af
kold og varm færdigtilberedt mad.
Generelt vejledt om delekøkken og modtagelse af færdig mad
fra andre virksomheder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Barområde med bordoverflader, kaffemaskine og køleskab,
lager med reoler, samt køkken med bordoverflader,
køleenheder, røremaskine og opvaskemaskine.
Konkret vejledt om øget rengøringsfrekvens for
isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for
varemodtagelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varemodtagelse af kolde og varme fødevarer, samt opbevaringstemperaturer fra januar 2023 til dags dato.
Generelt vejledt om risikoanalyse og dokumentation af egenkontrol for opvarmning og nedkøling, når dette
startes op i 2024.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


