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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken og
tjenerområde-ok. Kontrolleret opbevaringstemperatur i
koldjomfru med fersk fisk samt i køler med fødevarer med
kølekrav 5 grader-ok. Kontrolleret opbevaringstemperatur i
fryser til indfrysning af fersk fisk, herunder oplyses, at de vil
ændre procedurer til indfrysning i 24 timer v/ -20 grader fre -18
i 96 timer-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i tjenerområde,
produktionsområde med fremstilling af sushi, samt kælder med
frysere til bl.a. indfrysning af fisk-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden er ved at renovere
opvaskeafdeling, og det oplyses, at der opsættes stål på væg
der-ok. Det oplyses, at væg omkring håndvask i tjenerområde
beklædes med stålplade-ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden fra start til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, indfrysning-herunder drøftet at
kontrollen sker fra fisk er indfrosset, ph check i sushiris samt
opvarmning af fødevarer-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


