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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok. Kontrolleret
hygiejnisk håndtering af fødevarer ved håndtering-ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur og hygijenisk opbevaring
af fødevarer i køeskabe-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken- herunder
rengøring i kølere, emfang og på produktberørende flader samt
i opvaskeafdeling-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation
stikprøvevis for perioden juni 2023 til idag for aktiviteterne
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning af
fødevarer 75 og 65 grader, nedkøling af fødevarer-ok.
Kontrolleret: varmholdelse af karameliserede løg, champignon,
bacon.
Følgende er konstateret: Der er kontrolleret varmholdelse og
temperaturen er idag målt til 66.5 grader. Det er beskrevet i
risikoanalyse som et kritisk kontrolpunkt, og der er beskrevet.
at såfremt temperatur er under 65 grader, må det ikke serveres
efter 3 timer. Idag oplyses, at disse varer varmholdes fra kl.
11-ca 16 og herefter varmebehandles en ny protion til
aftenservering-og idag oplyses, at de indføjer dette som et
kontrolpunkt i egenkontrol med en fast frekvens.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for varmholdelse af fødevarer efter opvarmning min. 75 grader.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


