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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af fødevarer i
serveringsområde, kontrolleret opbevaring af fødevarer i
samtlige køle og frost inventar, samt kontrolleret opbevaring af
tørevarer.

Personlig hygiejne: Kontrolleret facilitet til hygiejnisk håndvask
samt opbevaring af rent arbejdstøj: Ingen anmærkninger.

Mikrobiologiske kriterier: Kontrolleret at virksomheden følger
deres prøveplan for udtagning af prøver for spiseklar fødevarer,
miljøprøver samt prøver af snittet frugt og grønt, og PH
målinger registrering for syltevarer: Ingen anmærkninger.

Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for
opvarmning/nedkøling af varme mad herunder korrekte brug
af termometre.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden
følger brugsanvisningen for desinfektion af kontakt flader i
produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions køkken samt køle og frost inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
Varemodtagelsen, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
periode fra april til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og aktiviteter.
Virksomheden oplyst at de ikke leverer mad til En gros
virksomheder (Catering med levering til detailvirksomheder).
Generelt vejledt virksomheden om regler for autorisation og
registrering af fødevarer virksomheder samt 1/3 del regler.


