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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
hygiejne under produktion, herunder sikring af
krydskontaminering. Virksomheden har redegjort for, hvordan
de adskiller produktionen af veganske produkter fra
produktionen af mælkeprodukter. Ingen anmærkninger. Vejledt
generelt omkring regler for håndhygiejne, herunder brugen af
handsker.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Seneste
analyseresultat for kvaliteten af drikkevand og procesvand
(analyseresultatet fra maj 2023).
Mikrobiologiske kriterier, prøveplaner: Følgende er
kontrolleret: At virksomheden har forholdt sig til de fødevarer,
der er omfattet af mikrobiologiforordningen. Ingen
anmærkninger. At virksomheden har indplaceret fødevarerne i
fødevarekategorier iht. bilaget til mikrobiologiforordningen.
Ingen anmærkninger. At virksomheden har udarbejdet en
prøveplan, der omfatter fødevarekategori 1.2 (fødevarer der
understøtter vækst af listeria) samt en prøveplan der omfatter
proceshygiejnekriterier for ost fremstillet af mælk eller valle,
som er blevet varmebehandlet. Ingen anmærkninger. At
virksomheden har fastlagt undersøgelser med en passende
prøvefrekvens for fødevarekategori 1.2 samt
proceshygiejnekriterier for ost fremstillet af mælk eller valle,
som er blevet varmebehandlet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende:
produktionslokalet, lager med indgående varer, lager med
udgående varer,lager med emballage samt udendørsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprocedurer vedrørende skadedyrssikring og vand.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


