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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Personalet har mundtligt
redegjort for at udstyr sendes retur til hovedbageri til opvask
og sjatter udsmides ved spulestation.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bageriudsalg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Bageriudsalg. Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om
fastsættelse af dato for vedligeholdelse af gulv på lager i
kælderen. samt vejledt generelt om skadedyrssikring af
åbentstående vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, herunder modtagelse af kølepligtige
fødevarer.
Kontrolleret: virksomhedens dokumentation for udpegede
kritiske kontrolpunkter.
Følgende er konstateret: Virksomheden har siden juni 2023
dokumenteret varemodtagelse og køleopbevaring i august og
oktober, frekvens er månedlig.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at følge virksomhedens frekvens for dokumentation for kritiske kontrolpunkter.
Mærkning og information: Følgende er konstateret: Virksomheden skilter ikke med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel, men har mundtlig redegjort for indhold af æg i cannelle og har et
opslagsværk med indhold af allergener.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om at virksomheden skal skilte med at oplysning om allergener kan fås på forespørgsel.


