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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Gennemgået
procedurer for indsamling og høst af grøntsager o. Lign fra
egen avl, herunder rensning, klargøring, forarbejdning samt
opbevaring. Kontrolleret at der er vaskefaciliteter til
virksomhedens aktiviteter. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af følgende
lokaler/udstyr: tilvirkningslokaler, kølerum, opvaskemaskine,
ovne og isterningemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
herunder indsamling af planter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for ugentlig kontrol af varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling af fødevarer for perioden august
2023 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Sporbarhedsoplysninger på rødspættefilet samt dokumentation for sporbarhed på grønt fra
egen avl.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og registrering samt
fødevareaktiviteter.


