
Thon Partners Hotel Sorø

 

 

Abildvej 100

4180  Sorø

43395955

24-11-2023 1

1  
1  
 

1  
 
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

35 min.

Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol. Ved kontrolbesøget
har virksomheden fået starthjælpsvejledning om
fødevarekontrol, ophængning af smileymærke, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
personlig hygiejne, registrering fx ved import og eksport,
samhandel, økologi, registrering ved væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Produktionskøkken med faciliteter til
hygiejnisk håndvask, øvrige vaske til produktion, opdeling
mellem produktion og håndtering af opvask, opbevaring af
kølekrævende fødevare i kølerum samt kontrolleret opbevaring
af drikkevarer på lager nær tjenerkøkken på 1. sal. Kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask i anretterkøkken i stueetage,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Arbejdsgange for rengøring af
produktionslokale og opvaskeafdeling, herunder med daglige
procedurer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse er dækkende for
varmebehandling til minimum 75 grader, varmebehandling af
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fisk til minimum 60 grader samt røgning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden er indplaceret i risikogruppe Middel og er omfattet af Stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags
dato. Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


