Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Elverdybet

Adresse Dyrehavsbakken 204

Postnr/By 2930 Klampenborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

24-11-2023

Tidligere kontrol

CVR-nr. 20725206 Dato 13-10-2020
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 08-04-2016
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

blanketten udleveret.

Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Malt opbevaringstemperaturer i

kalefaciliteter herunder adskillelse af fgdevare saledes at

diverse kontamineringer forebygges. Faciliteter til hygiejnisk

handvask herunder, koldt og varmt rindende vand samt seebe

og aftgrringspapir i produktionskgkken.

Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring

placering af toilet.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Produktionskgkken herunder overflader som

kommer i kontakt med fgdevarer fremstdr hele, tette og

vaskbare. Vaegge, gulve og inventar fremstar rent.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Produktionskgkken fremstar velvedligeholdt

med hele og vaskbare overflader.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Skadedyrssikring

af produktionskgkken.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
== Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt Fadevarestyrelsen

Virksomhed Restaurant Elverdybet

Adresse Dyrehavsbakken 204

Postnr/By 2930 Klampenborg

CVR-nr. 20725206

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

anmeaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse og HACCP-plan vedrgrende varemodtagelse,

opbevaringstemperatur, varmeholdelse, opvarmning og nedkgling af fédevarer. Disse punkter er vurderet, som

kritiske kontrolpunkter. Stikprgvevis kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater for kritiske kontrolpunkter er kontrolleret fra den 01.05.2023 til 10.09.2023 samt
uge 42.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af smileymaerke

med smileysymbol.

Markning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomheden skilter med, at

oplysninger om allergener kan fas pa forespgrgsel.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR- og P-nummer via www.virk.dk, samt

virksomhedens risikooplysninger hos Fgdevarestyrelsen.

24-11-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




