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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur og adskillelse under
opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Drøftet virksomhedens håndtering af fødevare ved
varemodtagelse, håndtering, opbevaring/lagring.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af sensorik og køkken med inventar,
køleskabe og opvaskeområdet. Gennemgået procedure for
desinfektion og cip/sip rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af sensorik og køkken med
inventar, køleskabe og opvaskeområdet. Gennemgået
procedure og rundering i forhold til skadedyrsikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set risikoanalyse for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling. Set dokumentation
udført efter egen fastsatte frekvens fra maj 2023 til d.d. Set
egenkontrolprogram.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke med
smileysymbol.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.


