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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har mundtlig gennemgået
procedure for håndtering af pålæg til pålægsfade i kold
afdeling, herunder temperatur, kontaminering og opbevaring.
Set medarbejder anrette pålægsfade.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Medarbejder har
gennemgået procedure for syltning af grøntsager, herunder pH
måling. Set opbevaring af syltede produkter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Kølerum og
kold afdeling. Medarbejder har gennemgået procedure for
rengøring af pålægsmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for syltede
produkter
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for pH måling i syltede produkter for perioden august til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Autorisation og godkendelser: Fødevarestyrelsen har dags dato
været på kontrolbesøg og virksomheden er gennemgået med
henblik på autorisation. Virksomheden ønsker at fjerne
butiksdelen fra deres autorisation. Ny autorisation fremsendes.


