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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelsle af fødevarer på køl, frost og ved rumtemperatur,
samt gennemgået procedurer der sikrer styring af
holdbarheder på klargjorte og optøede fødevarer. Ingen
anmærkninger. Gennemgået procedurer for optøning af
fødevarer. Ok. Virksomheden har mundtligt redegjort for
procedurer i forbindelse med måling af tid og temperaturer i
forbindelse med varmebehandling af bøffer. Ok. Kontrolleret
virksomhedens mundtlige procedurer i forbindelse med
tilberedning af glutenfrie produkter, herunder rengøring,
adskillelse under produktion og pakning. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af vægge, gulv,
kondensator og hylder i kølerum uden anmærkninger.
Rengøring på produktionsbord og under hylder til varmholdte
fødevarer er kontrolleret. Ok. Generelt er gulve i
produktionsområde, udleveringsområde og på lager
kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og skriftlige
procedurer for varmebehandling af fødevarer samt
kontaminering i forhold til allergener.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
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for varmebehandling for november 2023.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist og har bekræftet at være bekendt med indholdet
af retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker
herefter ikke blanketten udleveret.


