
KULINARIS

 

V/RENE MORTENSEN

Østerbrogade 98

2100  København Ø

19946401

29-11-2023 3
02-08-2022

1
03-04-2019

1
04-12-2017

1
1  
1  
1  
2  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, samt adskillelse, tildækning og
opbevaringstemperaturer for kølepligtige fødevarer.
Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer
vedrørende opvarmning, herunder korrekt brug af termometer
- set funktionelt indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Diskområde og bagkøkken, herunder gulve, vægge, lofter og
produktionsoverflader.
Følgende er konstateret: Køleenhed i diskområde til opbevaring
af drikkevarer, fremstår i blæserskjold og på underside af hylde
med mindre ansamlinger af formodet skimmel. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Diskområde og bagkøkken, herunder yderdøre og vinduer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret tilgængelighed af
virksomhedens risikoanalyse. Det indskærpes, at
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virksomhedens risikoanalyse til enhver tid skal kunne fremvises på Fødevarestyrelsens anmodning. Følgende er
konstateret: Virksomheden kan på tilsynet ikke fremvise risikoanalyse og egenkontrolprogram. Virksomheden
varemodtager og opbevarer kølepligtige fødevarer, samt producerer opvarmede og nedkølede retter.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi har lavet en risikoanalyse, jeg kan bare ikke finde den.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning. Ydet konkret vejledning om at skabelon til risikoanalyse kan findes på www.fvst, samt generelt
vejledt om regler for risikoanalyse og egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer iflg. www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået gennemgået retssikkerhedsblanketten.


