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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Målt opbevaringstemperatur i køleskab,
hygiejnisk opbevaring af tørvarer samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Mundtlige procedure for modtagelse af koldt og
varmt mad fra anden reg. virksomhed. Det oplyses, at
fødevarer spises inden for 3 timer.Ydet konkret vejledning om
at sikre sig overholdelse af 3 timers rettesnor for modtagelse af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskemaskine, gulv, emfang
og produktionsoverflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opvaskemaskine, gulv og produktionoverflader
i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling.
Vejledt om at tilpasse risikoanalsye og skriftlig procedure for
overholdelse af 3 timers reglen. Vejledt om at de 3 timer
startetr når fødevaren er over 5 eller under 65 grader C.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling
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fra juni 2023 til d.d. Ydet konkret vejledning om at overholde den ugentlige fastsatte frekvens.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. via Virk.dk og
fødevareaktiviteter.


