
Restaurant Ba-Le

 

 

Centrumgaden 27

2750  Ballerup

27117988

30-11-2023 3
12-09-2022

1
26-06-2019

1
25-04-2018

1
1  
2  
1  
2  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask med
sæbe og aftørringspapir. Opbevaringstemperaturer i
køleinventar. Tildækning og adskillelse af fødevarer i
køleinventar. Virksomheden anvender ikke længere
opvaskemaskine. Vejledt om at virksomheden anvender
kogende vand ved rengøring af redskaber og udstyr.
Følgende er konstateret: Virksomhedens døre til toilet og
forrum står åbne under tilsynet. Persomalet håndterer
fødevarer under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: Emfang fremstår med gule og orange
fedtede belægninger samt støv og spind. Væg ved siden af
komfur fremstår med fedtede belægninger samt rester af mad.
Skab under arbejdsbord, hvor der opbevares salt og sukker
fremstår med rester af fødevarer. Rammer omkring
ovenlysvinduer fremstår med støv og spind og afskallet maling.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden
havde ingen bemærkninger. Vejledt generelt om regler for
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rengøring.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Klinker på vægge og gulv ved
betjeningsområde fremtår hele og vaskbare. Vejledt om udskiftning af tætningsliste i køleskab ved
betjeningsområde samt vedligeholdelse af enkelte revnede fliser i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med
varemodtagelse, opbevaring, varmholdelse, opvarmning og nedkøling udpeget til kritiske konrolpunkter.
Kontrolleret virksomhedens dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke dokumenteret egenkontrollens gennemførelse for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i perioden midt januar 2023 til start maj 2023 Derudover
har virksomheden sidst dokumenteret egenkontrol d. 21. august 2023 på varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning og nedkøling. Virksomheden har frekvens hver 14. dag.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Virksomheden havde ingen bemærkninger. Vejledt konkret om at
virksomheden følger egen satte dokumentationsfrekvens.
Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller. Du kan klage over afgørelsen. Se separat
klagevejledning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. jf virk.dk og
fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


