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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperatur i køleenheder. Hygiejniske håndvaskefaciliteter.
Opbevaring, adskillelse og opmærkning af fødevarer på køl.
Virksomheden har indplaceret sine fødevarer i kategori 1.3 på
baggrund af holdbarhed under 5 dage eller at fødevarerne er
på frost - gennemgået produktion mundtligt og kontrolleret
oplagrede fødevarer. Virksomheden har syltede produkter
stående som er tydeligt opmærket med "test". Vejledt om
styring af pH på syltede fødevarer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Køkken, opvask
og kølerum, herunder gulve og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret: Gulve og
vægge i køkken, opvask og kølerum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for gennemført egenkontrol på
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer via
virk.dk. ID mærkning af fødevarer. Ingen anmærkninger.


