
Luna Ristorante - De Rada

 

 

Rådhustorvet 4

8900  Randers C

31410088

30-11-2023 1
12-07-2022

1
16-02-2022

1
09-02-2022

3Særlige mærkningsordninger

1  
1  
 
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring af fødevarer herunder adskillelse og
opbevaring af fødevarer på køl og frost. Procedure for
varmebehandling og nedkøling af lasagne. På anmodning fra
virksomheden er der vejledt generelt om sikker nedkøling af
fødevarer, herunder brug af indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask, lagerrum, opvaskemaskiner, isterningmaskine,
produktbærende overflader, køle- og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring og varmebehandling for perioden
september 2023 til d.d.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


