Kontrolrapport

Virksomhed ZALDRECENTRET MASTRUPLUND

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1 af 2

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

Omrade @st

uden anmaerkninger: Tilvirkning og portionering af porresuppe

Adresse Mastruplundvej 2 L inden nedkgling i blaestkgler herunder maling af temperatur
Postnr/By 9530 Stgvring inden portionering til over 75 grader og at temperaturen ved
CVR-nr. 29189463 Aut.nr. 6213 sidste portionering stadig er over 65 grader samt tilvirkning af

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer

1

Rengearing 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information 1

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilseetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger 1

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

sellerisuppe udfra selleri i tern fra frost, saledes risiko for

kontaminering med selleri begraenset (allergen). | forbindelse

med, at det drypper fra loft i kelerum, har virksomheden sikret

sig, at der ikke er risiko for kontaminering af fgdevarer. Set at

medarbejder anvender bla overtraekssko over sko, nar

kokkenet forlades og han gar udenfor - dette er blevet

implementeret som en ny arbejdsgang.

Fglgende er kontrolleret: Brug af handvask i grovkgkken.

Folgende er konstateret: Der handteres uemballerde fgdevarer

og vand er slukket i handvasken.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse, idet virksomheden lige er

pabegyndt ompakningen og handvasken blev gjort anvendelig.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionskgkken og opvaskeomrade. Vejledt virksomheden

konkret i at loft i kelerum er tilstraekkeligt rent foran blaeser.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Det er konstateret, at der sker dryp

fra loft i kglerum. Virksomheden har handvaerkere pa opgaven

og har i mellemtiden opsamling af vand i kantiner.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for kemisk

forurening af bla. akrylamid, PHA og naturligt forekommen

kemiske forureninger i fgdevarer bla. kumarin, opvarmning og

genopvarmning af fedevarer samt handtering af meelk i

pose/pap.
Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens

skriftlige egenkontrolprogram for opvarmning og

genopvarmning samt handtering af meaelk i pose/pap.

Virksomheden har oplyst, at proceduren for handtering af

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

04-12-2023
Dato

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Omrade @st

Adresse Mastruplundvej 2 L

Postnr/By 9530 Stgvring
CVR-nr. 29189463

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

maelk fra pap til kun pose andres til at blive handteret i varemodtagelsen istedet for kgkken.

Felgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for opvarmning og genopvarmning i perioden december 2023.

Meerkning og information: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: At virksomheden har maerket

feerdigpakkede fgdevarer (bl.a. hgns i asparges, stegt medister, hgnsekgdssuppe og bgf med Igg) med de skal

opvarmes til minimum 75 grader inden servering.

Kemiske forureninger: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: At virksomheden anvender en

varmebestandig olie til stegning af fgdevarer.
Retsikkerhedsblanket udleveret.

04-12-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




