Kontrolrapport

Virksomhed Kursusafd. Stausgard Bla

Kokken

Adresse Kystvejen 112 C

Postnr/By 4400 Kalundborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

06-12-2023

Tidligere kontrol
Dato 18-08-2020

CVR-nr. 29190658
Kontrolleret Resultat
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Dato 30-04-2019

Dato 26-04-2017

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet forevist

og har bekraeftet at vaere bekendt med indholdet af

retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter

retssikkerhedsloven. Virksomheden gnsker herefter ikke

blanketten udleveret.

Hygiejne: Handtering af fédevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Adgang til hygiejniske

handvaskefaciliteter, opbevaring og adskillelse af fgdevarer pa

kgl, herunder stikprgvevise temperaturmalinger pa kgl.

Virksomheden har mundtligt redegjort for procedurer i

forbindelse med afhentning af fgdevarer i centralkgkken pa

samme matrikel, ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Kgkken, herunder gulve, lofter og veegge samt bordplader.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for

varemodtagelse, opbevaringstemperatur pa kel,

varmebehandling og nedkgling for indevaerende periode.

Vejledt generelt om regler for at fgdevarevirksomheder skal

tage stilling til kritiske kontrolpunkter i en risikoanalyse, samt

vejledt konkret om, at skema til udfzerdigelse af risikoanalyse

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

45 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

kan findes pa fgdevarestyrelsens hjemmeside.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

06-12-2023
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




