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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer og
gode arbejdsgange for visuel kontrol af fisk og fiskevarer for
synlige parasitter. Virksomheden redegjorde for køb af frosne
fisk og fiskevarer og fremviste desuden ved praktisk
gennemførelse, hvordan kontrollen for levende parasitter
udføres, når nye fisk og fiskevarer tages i anvendelse. Ingen
anmærkninger.
Opbevaringstemperatur, emballering og adskillelse i kølebord
og -skabe er kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret, at lokaler hvori der findes
fødevarer, samt redskaber og udstyr som kommer i kontakt
med fødevarer, er rene. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse på procestrin indfrysning af fisk og fiskevarer
(parasitter) samt udpegning af dette trin som et kritisk
kontrolpunkt. Kontrolleret risikoanalyse for visuel kontrol af fisk
og fiskevarer som minimere risikoen for levende parasitter
samt udpegning af dette trin som en god arbejdsgang. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR
og p. nr.
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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret retssikkerhedsblanketten.


