Kontrolrapport

Virksomhed Deli Mix ApS

Adresse Borgergade 10, st

Postnr/By 9000 Aalborg

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

'Denne kontrol, dato

22-11-2023

Tidligere kontrol
Dato 24-10-2023

CVR-nr. 43497790
Hygiejne: Handtering af fedevarer 4 Hygiejne: Handtering af fgdevarer
Rengering Dato 22-05-2023
Vedligeholdelse 1 Virksomhedens egenkontrol
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[ ] Ordinaer kontrol

[] Kontrolkampagne
[X] Ekstra kontrol [] Keedekontrol

[] Anden kontrol

®
©
B
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Folgende er konstateret: Virksomheden har faet anmaerkninger

for overtraedelser af fgdevarelovgivningen pa minimum tre ud

af de seneste fire kontrolbesgg. Det giver Fgdevarestyrelsen

mulighed for at tage skeerpede sanktioner i brug under visse

forudsaetninger.

Virksomheden har inden kontrollens begyndelse faet udleveret

retssikkerhedsblanketten.

Fotodokumentation optaget

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret: Temperatur
ved opbevaring.
Bedeforelaeg 7.500 kr. fremsendt.

Felgende er konstateret: Virksomheden opbevarer i deres

kelebord, fersk sliced tun ca 150gram malt til en

kernetemperatur 6,2 grader med maleusikkerhed modregnet

0,1g. og en omgivelses temperatur pa 9,7 usikkerhed

modregnet. Derudover opbevares der fersk sliced laks ca 1,5kg

til sushi produktion ved en kernetemperatur pa 9,1 grader

maleusikkerhed modregnet. Der blev malt kernetemperatur i

laksen to gange og begge gange over 9 grader, med et

kalibreret termometer.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: vi har lige for 1

time siden sliced laksen og stilt den i kglebordet, tunen tgr vi

op hver dag, og skaerer den op. Foto dokumentation er

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




m; Ministeriet for Fadevarer,
Landbrug og Fiskeri

KO n t rO I ra p pO rt - Fadevarestyrelsen

Virksomhed Deli Mix ApS

Adresse Borgergade 10, st

Postnr/By 9000 Aalborg
CVR-nr. 43497790

Tilsynsferendes bemaerkninger side 2 af 2

optaget.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Virksomhedens hylder.

Felgende er konstateret: Virksomheden har flere steder i deres virksomhed sat folie pa treehylder, derudover

bruger virksomheden pap pa hylderne hvor gryder opbevares, begge steder er der ikke vaskbare overflader.

Virksomheden vil finde en anden Igsning

Forholdet vurderes under de foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig overtradelse.

Vejledt generelt om vaskbare overflader.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater er stikprgvevis kontrolleret for varemodtagelse, opvarmning og

nedkgling siden sidste tilsyn til dags dato.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

22-11-2023
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




