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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer
og adskillelse samt afdækning af fødevarer er kontrolleret i alle
køleskabe, kølerum og frysere uden anmærkninger. Faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder er kontrolleret uden
anmærkninger
Der er vejledt i udtagning af prøver i fødevarekategori 2.2.8 i
mikrobiologiforordningens bilag samt 1.3. Virksomheden
oplyser, at de fremover vil udtage prøver 1 gang pr. år, da de
kun producerer ½ år.
Vedrørende vask i produktionsrum oplyste ejeren, at de har
bestilt en dobbeltvask til opvasken
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
lagerrum, produktionsrum og personaletoilet - lokaler og
inventar - er kontrolleret uden anmærkninger. Der var ved
tilsynet ikke produktion igang
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
opbevaringstemperaturer fra sidste kontrolbesøg til d.d.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


