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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. At der er
faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionslokaler.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktbærende overflader i produktion, kølerum og tørlager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionslokaler, kølerum og produktionsudstyr.
Drøftet plan for vedligeholdelse af gulv i produktionslokaler.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for varemodtagelse, køleopbevaring,
varmebehandling og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for perioden september 2023 til dags dato for kontrol af
køleopbevaring og modtagekontrol af kølevarer.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
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fødevarer uden anmærkninger: Snittet grønt, kartoffelprodukter, konserves, bacon og helæg ved kvittering af
08.12.2023.


