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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering af fødevarer i
varme køkken og kolde køkken herunder håndtering af
spiseklar frugt og grøntsager samt målt rum temperatur i køle
inventar i produktionskøkken og målt rumtemperatur i 2
kølerum: ingen anmærkninger.

Mikrobiologiske kriterier: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens indplacering af spiseklar
produkter og prøveplan. Virksomheden oplyst at de indsender
prøver af snittet frugt og grønt i denne måned.

Tilbagetrækning: Gennemgået skriftligt og mundtlig procedurer
for tilbagetrækning med ejeren: Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
Produktionskøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelsen, opvarmning og nedkøling, opbevaring køl og
frost siden sidste kontrolbesøg.

Konkret vejledt virksomheden i revidering af
egenkontrolprogram således at det stemmer over ens med
aktiviteter herunder fjern køle og frost inventar fra
programmet som ikke er i brug.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret.
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ID-mærkning: Kontrolleret at virksomheden mærker med tildelt autorisationsnummer på mad kasser: Ingen
anmærkninger.


