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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Vaskefaciliteter til håndvask og
renholdelse af udstyr.
Virksomheden redegjorde for brygning, herunder tilsætning af
humle ved tørhumling samt brug for frugttilsætning. Vejledt
generelt om regler for varmebehandling af frugt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Bryggelokale med udstyr og inventar.
Virksomheden anvender rengørings -og desinfektionsmidler
der er godkendt til brug i fødevarevirksomheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Bryggelokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for produktion, opbevaring og transport af øl samt oplagring af
emballage og råvarer på eksternt lager.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: sporbarhed på fødevarer i forbindelse med
kontrol af aktiviteten samhandel. Følgende fødevarer er
kontrolleret: frugtpuréer.
Kontrolleret sporbarhed ét led frem. Ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
registrering af følgende særlige aktiviteter: samhandel.
Vejledt generelt om registrering af væsentlige ændringer i
aktiviteter.


