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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringens temperatur på køle
enheder i butik og kølerum, faciliteter til god hånd hygiejne,
adskillelse og mærkningen på fødevarer på køl.
Kontrolleret: Virksomhedens indretning og forhold omkring
placering af toilet.
Gennemgået virksomhedens procedure for varmebehandling til
minimum 75°C samt nedkøling af fødevarer efter
varmebehandling eller endelig tilberedning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Produktion og køkken samt kølerum og butiksområde herunder
udstyr i enkelte områder. Ingen anmærkninger. Udsugning i
køkken fremstår ikke rent. Forholdet er d.d. vurderet som en
bagatelagtig overtrædelse, da resten af virksomheden fremstår
ren.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og HACCP-plan vedrørende varermodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling af fødevarer. Disse punkter er vurderet, som kritiske
kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af smileymærke
med smileysymbol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-nummer via www.virk.dk, samt
virksomhedens risikooplysninger hos Fødevarestyrelsen.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: oksefilet kontrolleret for de obligatoriske elementer.
Varestandarder: Kontrolleret varestandarder på handelsnormer på fersk fjerkræ. Ingen anmærkninger.


