Kontrolrapport

Virksomhed Madklubben Catering ApS

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Kontrolleret handtering/pakning af

Adresse Smedeholm 15

spiseklar fadevarer samt procedurer for genopvarmning,

Postnr/By 2730 Herlev

kontrolleret handtering/pakning af spiseklar grgntsager i grgnt

CVR-nr. 29619107 Autnr. 6745 kekken samt kontrolleret opbevaring af fgdevarer i 2 kglerum
og nedkglingskglerum.
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 Personlig hygiejne: kontrolleret facilitet til handhygiejne i
Rengering 1 produktionskgkken: Ingen anmarkninger.
Vedligeholdelse 1 Virksomheden oplyst at der bliver sat op flere handvask.
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggorelse af kontrolrapport Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden
Uddannelse i hygiejne 1 anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
Mzerkning og information Vareindlevering og udleverings omrade, produktionskgkken.
Godkendelser m.. 1

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Skadedyrssikring af fglgende lokaler:

Vareudlevering og produktionskgkken.

Konkret vejledt om opbevaring af kasser henne ved vaeg i

udendgrsareal.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Stikprgvekontrolleret virksomhedens

dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse og resultater

for varemodtagelsen, opbevaring, opvarmning og nedkgling.

Konkret vejledt om transport og opbevaring af hakket kgd i

engros virksomheder pa 2 grader.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fadevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter

er uaendret.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

13-12-2023
Dato

1time
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




