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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret håndtering/pakning af
spiseklar fødevarer samt procedurer for genopvarmning,
kontrolleret håndtering/pakning af spiseklar grøntsager i grønt
køkken samt kontrolleret opbevaring af fødevarer i 2 kølerum
og nedkølingskølerum.

Personlig hygiejne: kontrolleret facilitet til håndhygiejne i
produktionskøkken: Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyst at der bliver sat op flere håndvask.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Vareindlevering og udleverings område, produktionskøkken.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Vareudlevering og produktionskøkken.

Konkret vejledt om opbevaring af kasser henne ved væg i
udendørsareal.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvekontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelsen, opbevaring, opvarmning og nedkøling.
Konkret vejledt om transport og opbevaring af hakket kød i
engros virksomheder på 2 grader.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
er uændret.


