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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomheden følger brugsanvisningen
for desinfektionsmiddel.
Gennemgået procedurer for slicening - herunder rækkefølge af
produkter eller mellemliggende rengøring og desinfektion.
Ingen anmærkninger
Mikrobiologiske kriterier, resultater og opfølgning:
Virksomheden har fremsendt analyseresultater for
undersøgelse af snittet grønt - fødevarekategori 25.1. og 1.19
undersøgt for fødevaresikkerheds- og proceshygiejnekriterier.
Ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af varemodtagelsesrum,
produktionsrum - herunder kold og varm afdeling samt
pakkeafdeling og opvaskerum. I kælder: personaletoilet,
garderobe, servicelagerrum og rengøringsrum - lokaler og
inventar - er kontrolleret uden anmærkninger
Der er vejledt i hovedrengøring af hylder i varm afdeling.
Gennemgået procedurer for rengøring og desinfektion af
slicemaskinen. Ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Virksomheden oplyser, at der vil
blive malet relevante steder i uge 52. Dette følges op ved
næste tilsyn
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for alle aktiviteter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


