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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret oplagring af
køle-og tørvarer. OK
Kontrolleret procedure for vask af hænder samt brug af
handsker. OK
Kontrolleret at der er faciliteter til vask af hænder. OK
Kontrolleret hygiejne under tilvirkning. OK
Set analyserapport der dokumenterer at mikrobiologiske
kriterier for salmonella og E.coli er overholdt på produktet:
revet gulerod. OK
Kontrolleret at prøven er analyseret på akkrediteret
laboratorie.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret procedure for brug af
rengørings-og desinfektionsmidler herunder frekvens for
desinfektion af overflader samt skift af desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret procedure for
kalibrering af termometer. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret procedure for
overvågning af CCP. OK
Godkendelser m.v.: Risikokarakterisering opdateret. OK


