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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Stikprøvevis
målt temperatur på forkogte rejer. Virksomhedens procedure
for 3timers regl. Procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: vedligeholdelse af
lokaler.
Følgende er konstateret: Der ses enkle klinker der er knækket
på trappen ind til virksomhedens lager. Der er åben ind til
noget rørføring på virksomhedens lager. Virksomheden
informere fødevarestyrelsen, udlejer er i gang med bringe
forholdet iorden.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om regler om vedligeholdelse af
fødevarelokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling, fra 01.10.2023 til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


