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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i kølerum og i div. køleskabe/montre.
Ingen anmærkninger. Kontrolleret virksomhedens opbevaring
af tarteletfyld henunder at virksomheden redegjorde for
nedkøling af dette. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Renholdelse af
fryserum, emfang i produktionslokale, trappeområde ved
opgang til 1. sal og div. udstyr i kølerum.
Kontrolleret renholdelse/hygiejne i forbindelse med produktion
af spegepølse herunder at virksomheden redegjorde for
rengøring/desinfektion af lynhakker og pølsestopper (foregår i
2 arbejdsgange, virketid og afskylning). Ingen anmærkninger
Virksomheden redegjorde for rengøring og desinfektion af
"røde kasse" som kommer i kontakt med fødevarer. Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning/nedkøling i perioden oktober-november 2023.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Emballage m.v.: Vejledt op regler for FKM herunder anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten.


